
LINEA GLI SPECIALI
13 TIPOLOGIE DIFFERENTI PANINO AL LATTE

TIPO DI FARINA
Farina di grano tenero tipo “0” con aggiunta di latte in 
polvere, burro disidratato e zucchero.

TEMPO E TEMPERATURA DI COTTURA
Cuocere per circa 5/8 minuti a 200 °C.

PESO E DIMENSIONE
Peso: 110 g circa
Lunghezza: 16 cm circa
Circonferenza: 16 cm circa

CARATTERISTICHE IMBALLAGGIO
Pezzi per cartone: 81 circa
Peso netto cartone: 9 kg 
Dimensione cartone: 59.5x38.3xh:30 cm
Cartoni per bancale: 24
Dimensione bancale: 120x80xh:195 cm

COD. L110

SHELF LIFE
12 mesi.

PLUS: Aggiunta di latte e burro che regalano al palato soffici e dolci 
sensazioni.




