
LINEA RUSTICA
6 TIPOLOGIE DIFFERENTI PAGNOTTELLA DI SEMOLA

PLUS: Pane dall’aspetto artigianale con crosta profumata e croccante.

TIPO DI FARINA
Semola rimacinata di grano duro. 

TEMPO E TEMPERATURA DI COTTURA
Cuocere per circa 16 minuti a 190 °C.

PESO E DIMENSIONE
Peso: 500 g circa
Diametro: 19 cm circa
Altezza: 11 cm circa

CARATTERISTICHE IMBALLAGGIO
Pezzi per cartone: 12 circa
Peso netto cartone: 6 kg
Dimensione cartone: 39x39xh:30.6 cm
Cartoni per bancale: 30
Dimensione bancale: 120x80xh:201  cm

COD. 58200

SHELF LIFE
12 mesi.




