
COD. PCC110

LINEA 100% COTTO
5 TIPOLOGIE DIFFERENTI CIABATTINA

PLUS: Pane completamente cotto. Edibile previo completo scongelamento.

TIPO DI FARINA
Farina di grano tenero tipo “0”.

PESO E DIMENSIONE
Peso: 110 g circa
Lunghezza: 22 cm circa
Circonferenza: 7 cm circa

CARATTERISTICHE IMBALLAGGIO
Pezzi per cartone: 62 circa
Peso netto cartone: 7 kg
Dimensione cartone: 59.5x38.3xh:30 cm
Cartoni per bancale: 24
Dimensione bancale: 120x80xh:195 cm

SHELF LIFE
180 giorni.




